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ROSA GEBRATENES ROASTBEEF 20,50 p- ‘,.‘ ;

mit sautierten Eierschwammerln,
an hausgemachter Schnittlauchsauce, Kapernbeeren
und ofenfrischem Baguette (A,C,G,H,L)
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CREMIGES EIERSCHWAMMERL-RISOTTO (VEGETARISCH) 19,80
mit frisch gehobeltem Grana Padano und Kriutern (A,G)

EIERSCHWAMMERLGROSTL NACH ART DES HAUSES 22,80
mit Speck, Zwiebeln, frischer Petersilic und Spiegelei,
dazu Blattsalat (A,C,G)

FRISCHE EIERSCHWAMMERL A LA CREME 22,80
in feiner Rahmsauce mit Semmelknodel und Pfliicksalat (A,C,G)

GEBRATENES ZANDERFILET 23,80
auf Petersilienerdipfeln, dazu saisonaler Blattsalat (A,D,G)

LACHSFILET AUF CREMIGEM EIERSCHWAMMERL-RISOTTO 24,80

verfeinert mit Zitronenburtter und frischen Kriutern (A,D,G)

MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET 24,80
mit sautierten Eierschwammerln
dazu knusprige Rosmarin-Braterrdipfel (A,C,G)
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WARMES SCHOKO-SOUFFLE 7,50
mit fruchtiger Himbeer-Zimt-Sauce
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Ausbau
Empfchlung vom Weinbauer — ideal fiir den Sommer Verschluss Schraubverschluss
Leichtes WeiBwein-Cuvée aus 2/3 Griiner Veldliner und 1/3 Muskateller.  Alkohol 10 %
Begeistere mit blumiger Fruch bigem Geschmack und Restzucker 3,5 g/I

unkompliziertem Trinkvergniigen — mit weniger Alkohol (10,5% Alk).
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Der ideale Sommerwein.
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